—
=

=

=

-

A

-~

~

SHERATON

Sopot Hotel

o

\\\\\'l”

\

Swicta Wiclkanocne
w Sheraton Sopot

Czas na prawdziwie rodzinne éwieta Wielkanocne w hotelu przy samej plazy!

Spedz spokojne Swieta Wielkanocne w 5 — gwiazdkowym hotelu Zarezerwujjuz dzis:
z widokiem na morze. Specjalnie dla Was przygotowalismy bogatg ~ 58 767 16 00
oferte bufetow wielkanocnych i Swigtecznych sniadan w salach reservation.sopot@sheraton.com

balowych. Miedzy daniami serdecznie zapraszamy Was do relaksu 58 7671000

w hotelowym Spa bgdz na spacer po plazy, a naszych najmtodszych 9sc.sopot@sheraton.com

Goscido wspolnych zabaw i konkursow. www.sheratonsopot.pl
Oferta narok 2024.



mailto:reservation.sopot@sheraton.com
mailto:gsc.sopot@sheraton.com
http://www.sheratonsopot.pl/

Sopot Hotel

Program pobytu wiclkanocnego

Pigtek
18:00-22:30

Sobota
7:00-11:00

8:00-11:00

13:30-17:30

19:00-23:00

Niedziela
8:00-12:00

14:30-18:30

Caty dzien

Poniedziatek
7:00-11:00

Bufet Wtoski z muzykg na zywo — 240 PLN/osoba
Restauracja Wave

Sniadanie
Restauracja Wave

Seanse saunowe
Strefa Spa Experience — zapisy w recepcji Spa

Bufet Wielkanocny z muzykg na zywo — 350 PLN/osoba
Restauracja Wave

Muzyka na zywo
Bar512

Swiateczne Sniadanie
Sale Baltic Panorama i Marco Polo

Bufet Wielkanocny z muzykg na zywo —420 PLN/osoba
Sale Baltic Panorama i Marco Polo

Poszukiwanie pisanek —konkurs dla dzieci
Start w recepcji

Sniadanie
Sale Baltic Panorama i Marco Polo

Zapraszamy do zapoznania sie Z ponizszym menu.
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SHERATON

Sopot Hotel

Piatkowy
Buiet Wloski

Stworzony z pasji i milosci do wloskiej kuchni i idei dzielenia si¢ wspolng chwilg
przy stole. Szeroki wybor wloskich dan i deserow, domowy makaron i pizza
polaczony 7 nastrojowa muzyka na zywo i live cooking, tworza klimat,

ktory Was oczaruje.

Restauracja Wave Zarezerwuj juz dzi:
1800 — 2220 511 849 501| karolina.lewalska@sheraton.com
. .;)

58767 1000 | gsc.sopot@sheraton.com

Cena 240 zl, Dzieci 4-121at 120 71

*Informujemy, ze do Panstwa rachunku zostanie doliczona optata serwisowa 10%.


mailto:karolina.lewalska@sheraton.com
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Sopot Hotel

Pigtkowy Bufet Wloski

Zimny bufet

Bruschetta z pomidorami i Swiezg bazylig

Paté z kaczych wgtrobek z galaretkg z mango

Podwedzana piers z kaczki z grillowanymi karczochami
marynowanymiw pomaranczach

Baktazan z konfiturg z czerwonej cebulii suszonych pomidoréw
Burrata z pomidoramii swiezg bazylig

Carpaccio die bresaola z parmezanem i rukolg

Szynka parmenskg z pikantnym melonem

Wedzony tosos z kawiorem z marakui

Krewetki marynowane w oliwie ziotowej z limonkg

Matze w sosie pomidorowym z pieczonym czosnkiem

Kalmary duszone w czerwonym winie

Wtoskie wedliny

Selezione diformaggqi ltaliani (wybor wtoskich seréw i konfitur)
Satatka z awokado, pomidorami, rukolg i parmezanem

Satatka z kozim serem, pieczonymi burakami i piklowang gruszkg
Satatka z wotowing, szpinakiem, orzechamiwtoskimi, oliwkami

| suszonymi pomidorami

Bufet satat

Zupa
Toskanska zupa z kurczakiem, ciecierzycg i szpinakiem

Stacja z pizza

Pizza z suszonymi pomidoramii oliwkami
Pizza z salamiimozzarellg

Pizza z szynkg parmenskg i rukolg



Sopot Hotel

Pigtkowy Bufet Wloski

Stacja z domowg pasta

Risotto ze szparagami i szynkg parmenskg
Makaron z sepig z owocami morza
Ravioliz giczg cielecg

Bufet goracy

Kotleciki z cieleciny z suszonymi pomidoramiz sosem szatwiowym z szynkg parmenskg
Poledwiczki wieprzowe z duszonymi grzybamii karmelizowang gruszkg

Grillowany dorsz i tosos z sosem maslanym z limonkg i suszonymi pomidorami

Gnocchi alla sorrentina

Lasagne grzybowe ze szpinakiem

Parmigiana di melanzane

Rostbef marynowany w kruszonym pieprzu i tymianku

Pstrgg teczowy w marynacie cytrusowe]

Desery

Tort marakuja Trufle

Sernik N.Y. na maslanym spodzie Makaroniki

Klasyczne tiramisu Tarta stony karmel
Panna cotta waniliowa z owocamilesnymi Babka wioska panettone
Panna cotta kawowa sosem waniliowym Tort orzechowiec

Profiterole z ganache pistacjowym z malinami

Pakiet napojow

Woda, soki

Kawa, herbata

Wino domowe biate i czerwone
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SHERATON

Sopot Hotel

Sobotni
Bufet Wielkanocny

i

P S

Tradycyjne wiclkanocne dania, lokalne smaki i wyborne slodkosci
to nasz przepis na wyjatkowe swieta.

Restauracja Wave Zarezerwuj juz dzis:
1330 — 1730 511 849 501| karolina.lewalska@sheraton.com
Cena 350 71, Dzieci 4-12 lat 17571 58767 1000 | gsc.sopot@sheraton.com

*Informujemy, ze do Parstwa rachunku zostanie doliczona optata serwisowa 10%.
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Sobotni Bufet Wiclkanocny

Zimny bufet

Dorsz marynowany w zalewie z octu jabtkowego i cebuli

Sledzie po kaszubsku z zurawing

Jaja gotowane z musem z pieczarek i szczypiorku

Tradycyjne jaja zdomowym majonezem z kietkami rzodkiewki

Indyk sous vide z satatkg ze Swiezego ogorka, piklowanego selera

| kietek zielonego groszku

Galaretka drobiowa z warzywami i koperkiem

Tarta z warzywami, suszonymi pomidoramii gorgonzolg

Solony tosos marynowany w cytrusach z dresingiem z miodu i limonki
Domowe wedzone szynki i kietbasy

Pieczony schab ze sliwkg

Rolada z pieczonego boczku

Domowy pasztet z marynowanymi podgrzybkami

Pasztet z selera z suszonymi sliwkami i karmelizowanymi orzechami

Satatki

Satatka z wedzonym tososiem, pieczonymi ziemniakami, kiszonym ogorkiem
| prazong cebulg

Satatka ze szpinakiem, serem feta, Swiezymi warzywamiiawokado

Satatka z brokutami, grillowanym kurczakiem, rzodkiewkg, pomidorami

| Swiezymi kietkami

Bufet satat

Zupa

Kaszubska zupa rybna zakwaszana sokiem z ogorka
Kremowa zupa chrzanowa z domowg biatg kietbasg



Sopot Hotel

Sobotni Bufet Wiclkanocny

Dania gorace

Pieczony w biatym winie udziec z indyka z bakaliami
Wotowina po burgundzku z warzywami i grzybami lesnymi
Pieczony karmazyn z kremowym sosem z pora i matzami
Pierogi z kaczkg z sosem zurawinowym

Zapiekanka ziemniaczana z czosnkiem i rozmarynem
Gotowane sezonowe warzywa z mastem tymiankowym

Desery

Mazurek pralinowy z konfiturg z owocow lesnych, kremem waniliowym
| orzechami laskowymi

Sernik baskijski

Tarta czekoladowa z malinami

Domowy jabtecznik na jasnym biszkopcie

Mini babka drozdzowa z lemon curd

Babka piaskowa w polewie czekoladowe| ze skorkg pomaranczowg
Pomaranczowe creme brulée z nutg cynamonu

Seromak na maslanym spodzie z bakaliami

Torcik pistacjowy z konfiturg truskawkowg na czekoladowym spodzie

Pakiet napojow

Woda, soki

Kawa, herbata

Wino domowe biate i czerwone
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Niedzielny
Bufet Wielkanocny

id

Tradycyjne wiclkanocne dania, lokalne smaki i wyborne slodkosci
to nasz przepis na wyjatkowe swieta.

Baltic Panorama i Marco Polo Zarezerwu juz dzis:
1430 1830 511 849 501| karolina.lewalska@sheraton.com

58 767 1000 | gsc.sopot@sheraton.com

Cena 420 71, Dzieci 4-121at 210 71

*Informujemy, ze do Panstwa rachunku zostanie doliczona optata serwisowa 10%.
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Niedzielny Butet Wiclkanocny

Bufet zimny

Quiche z grillowanymi szparagami, mtodym szpinakiem, figami i kozim serem
Podwedzany solony tosos z satatkg ze swiezego ogoérka i mango

Wedzony pstragg z Zielenicy z satatkg z rukoli, pomidorkow wisniowych i parmezanu
Jajafaszerowane musem z duszonych pieczarek i szczypiorku

Jaja faszerowane tatarem z podwedzanego tososia i kawiorem z pstrgga
Tradycyjnie przygotowane jaja z majonezem, rzodkiewkg i szczypiorkiem
Galaretka wieprzowa z warzywami, sos chrzanowy z koperkiem

Tradycyjne miesa wedzone i pieczone, karkdwka, rolada z boczku, wedzone kietbasy,
poledwiczki wieprzowe, domowa Cwikta

Schab nadziewany wedzonymi sliwkami i suszonymi morelami

Domowy pasztet z gesi z chutney ze sliwek i zurawiny

Schab faszerowany musem z jajek, Swiezego chrzanu i szczypiorku

Wedzona piers z kaczki marynowana w cynamonie i anyzu

z galaretkg z krwistej pomaranczy

Pasztet z soczewicy, warzyw i owsianych ptatkow z prazonymi pestkami dyni

Bufet salat

Mtoda satata z marynowanymi krewetkami, ziotowg grzankg i pomidorkami cherry
Satatka z wiosennych nowalijek z kaszg jaglang i marynowanym boczniakiem
Satatka z wedzonym tososiem, brokutami, kietkami rzodkiewki i gotowanym jajkiem
Tradycyjna satatka warzywna z domowym majonezem

Bufet satat
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Niedzielny Butet Wiclkanocny

Zupy
Tradycyjny zur na domowym zakwasie ze swiezym chrzanem i gotowanym jajkiem

Kremowa zupa grzybowa z prazonymiorzechami i oliwg szczypiorkowg

Dania gorace

Poledwiczki wieprzowe z podwedzang szynkg z sosem estragonowym
Pieczona kaczka z sosem pomaranczowym z suszonymi figami

Piers z kurczaka zagrodowego w sosie kurkowym z gorgonzolg

Dorsz w kremowym sosie z mtodym szpinakiem i suszonymi pomidorami
Fasolka, brokuty, brukselka z migdatowym mastem

Kopytka z mastem ziotowym i szczypiorkiem

Ziemniaki pieczone z czosnkiem i tymiankiem

Smazona biata kietbasa z zasmazang kiszong kapustg i suszonymi grzybami

Stacja z pierogami
Pierogi z dzikiem z sosem tymiankowym



Sopot Hotel

Niedzielny Butet Wiclkanocny

Desery

Mazurek czekoladowy z konfiturg porzeczkowg
Babka piaskowa w polewie czekoladowej
Pieczony sernik brdlée na maslanym spodzie
Pascha z bakaliami

Tartazlemon curd i bezg wtoskg

Tarta z kremem adwokatowym z malinami
Torcik marchewkowy z musem pistacjowym z rokitnikiem
Babka drozdzowa z rodzynkamiw rumie

Mini babki drozdzowe z lemon curd

Szarlotka na maslanym spodzie z kruszonkg

Pakiet napojow

Woda, soki

Kawa, herbata

Wino domowe biate i czerwone

Wszystkie podane ceny sg cenami brutto.
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Limitowany
Wiosenny Zabicg

W zgodzie z rytmem natury, poczuj aromat owocowo-kwiatowych olejkow
aromaterapeutycznych zawartych w naszym wiosennym zabiegu.

Dostepny wytgcznie w dniach 29.03-02.04.2024
Sheraton Sopot Spa -490 pIn/ osoba

Zabieg zawiera:

* Aromaterapeutyczny peeling catego ciata z wykorzystaniem olejkow kwiatowo -owocowych,
ktore nawilzg i odzywig skore dodajgc jej energii i blasku

* Gtlebokorelaksacyjny masaz cieptym balsamem z mastem Shea

*  Multiwitaminowa maska natwarz

*  Warzywno-owocowy koktajl

e (Czastrwaniazabiegu-85min

Zarezerwuj juz dzi$: spa.sopot@sheraton.com |58 767 19 00
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