
31.12.2026  20:00-4:00
Bal Sylwestrowy

NIGHTNIGHT



W PROGRAMIE:

*Podane ceny są cenami brutto. Do Państwa rachunku zostanie doliczona opłata serwisowa w wysokości 10%. 

ZAREZERWUJ JUŻ DZIŚ
karol.szarafinski@sheraton.com  ◆  784 406 117

  Wyjątkowa oprawa balowa inspirowana światem cyrku

  Animacje i performance: Ashaki Dance Team

  DJ i wodzirej: Felipe Alvarado

  Muzyka na żywo: Vogue Band

  Wyjątkowe menu w wykonaniu szefa kuchni 
Marka Soczewki i jego zespołu

  Wybrane napoje bez limitu

SALA BALTIC PANORAMA 
1750 zł / osoba*

Miejsce przy oknie:  
2000 zł / osoba*

SALA MARCO POLO  
1450 zł / osoba* 

Miejsce na balkonie:  
1300 zł / osoba*

Jedna noc. Jeden spektakl. 
Niezapomniane rozpoczecie Nowego Roku.

mailto:konferencje.sopot%40sheraton.com?subject=
mailto:karol.szarafinski%40sheraton.com?subject=
tel:+48784406117


Perły Oceanu
Małże Kapitana Nemo 
szampan • estragon • emulsja z palonego masła

Trio Ostryg Wielkiego Oceanu 
• yuzu i shiso
• ogórek, gin i tonik 
• truskawka i marakuja 
podawane z klasycznym sosem mignonette

Szkarłatny Tatar Atlantydy 
tuńczyk • imbir • wakame • olej sezamowy • szczypiorek

Bisque Homarowego Króla 
oliwa szczypiorkowa • maślana brioche

Morskie Iluzje
Kryształowa Verrine Syreny 
krewetki • awokado • crème fraîche • ogórek • koper

Sandacz Złotych Fal 
galaretka szafranowa • pomarańcza • koper włoski

Gravlax Północnych Wód 
mus chrzanowy • ogórek koperkowy • kapary

Ośmiornica z Głębin Areny 
krem kalafiorowy z limonką • kawior • oliwa szczypiorkowa

Wielki Finał Oceanu
Halibut Białych Żagli 
beurre blanc • confitowane pory

Sandacz z Krainy Morskiej Mgły 
topinambur • sos homarowy • szczypiorek

Arena OceanuArena Oceanu
SPEKTAKL GŁĘBIN  
I MORSKICH LEGEND

Spektakl Tatara
Tatar Wielkiego Mistrza Areny 
sezonowana wołowina • marynowane żółtko  
grzyby shimeji • majonez truflowy

Akrobaci Smaku
Kaczka z Ognistej Loży 
wiśnia • marynowane buraczki • brioche

Cielęcina pod Cyrkowym Namiotem 
krem z tuńczyka • fenkuł marynowany • kawior z pstrąga

Gęsia wątróbka Wielkiego Magika 
żel z czarnej porzeczki • prażone pistacje

Terrina Króla Lwów 
jagnięcina • chutney figowy • marynowana gruszka

Stacja Live Cooking
Wok Smoczego Tresera 
makaron udon • krewetki • wołowina

Dodatki: 
pak choi • grzyby shimeji • sos teriyaki  
sezam • dymka

Gwiazdy Wieczoru
Policzki Wołowe Dyrektora Cyrku 
sos bordelaise • warzywa korzeniowe

Perliczka Złotego Feniksa 
jus drobiowy • estragon

Pieczona Cielęcina Imperatora 
purée z selera • sos foie gras i porto

Polędwiczka z Karuzeli Smaków 
karmelizowana gruszka • sos Calvados

Dodatki Areny Ognia
fasolka szparagowa • pak choi • brukselki z masłem 
sezamowym • marchewki baby glazurowane  
miodem i tymiankiem • gratin dauphinois • truflowe  
purée ziemniaczane

Arena Treserów OgniaArena Treserów Ognia
POKAZ ODWAGI, ŻARU  
I SZLACHETNYCH SMAKÓW

MENUMENUMENUMENU



Zielone Arcydzieła
Krem Tajemniczego Alchemika 
pieczony pasternak • trufla • prażone orzechy

Zimne Kompozycje
Rubinowe Carpaccio 
burak • pomarańcza • feta • pistacje  
oliwa cytrusowa

Tarte Fine Akrobatów 
zielone szparagi • kozi ser • szczypiorek

Burrata pod Cyrkową Kopułą 
carpaccio z cukinii • truskawki • bazylia • pistacje

Czarna Perła Ogrodu 
soczewica beluga • pieczona papryka  
pomidory • oliwki • feta

Wegetariańskie Gwiazdy Areny
Leśna Lasagne Iluzjonisty 
leśne grzyby • sos truflowy • parmezan

Ravioli Zielonego Magika 
ricotta • szpinak • beurre blanc cytrynowe  
groszek • mięta

Gnocchi Południowego Słońca 
pomidory • mozzarella • suszone pomidory  
oliwki • bazylia

Gwiazdy Głównej Areny 
Waniliowa Primadonna 
mus waniliowy z prosecco i truskawką na migdałowym 
biszkopcie brûlée

Iluzja Miętowej Czekolady 
intensywny mus czekoladowy z nutą świeżej mięty

Kawowy Mistrz Ceremonii 
mus mleczno-czekoladowy z likierem Baileys i aromatem kawy

Kardamonowa Akrobatka 
mus kardamonowy z jabłkami i cytrynową nutą  
na czekoladowo-orzechowym herbatniku

Wiśniowa Sztuczka Magika 
mus z deserowej czekolady, wiśni i wiśniówki  
na bezglutenowym biszkopcie

Popcornowy Spektakl 
lekki mus popcornowy z karmelem

Dacquoise Dyrektora Cyrku 
biszkopt orzechowy z kremem mascarpone  
o aromacie kawowym

Szmaragdowa Arena 
mus mango i bergamotka na biszkopcie z herbatą matcha

Pomarańczowa Gwiazda Areny 
panna cotta pomarańczowa

Trzy Odsłony Cyrku 
galaretka śmietankowa, malinowa i różana

Scena Magii na Żywo 
Cyrkowa Fantazja 
deser wegański z gorzkiej czekolady, kokosa,  
słonego karmelu i prażonych migdałów

Powitalny koktajl
Kieliszek wina musującego o północy
Wino białe i czerwone
Wódka
Woda, wybrane napoje bezalkoholowe
Kawa, herbata
Płatny bar z dodatkową ofertą napoi

Ogród IluzjiOgród Iluzji
KRAINA ZIELONYCH CZARÓW

Manez Slodkich Manez Slodkich CudówCudów

Karuzela RzemieslnikówKaruzela Rzemieslników
PODRÓŻ PO KRAINIE SERÓW  
I PIECZYWA

Wielka Selekcja Serów
sery włoskie • francuskie • kaszubskie winogrona  
orzechy • domowe konfitury • miód spadziowy

Kosze Piekarzy Wielkiego Cyrku
bagietki rzemieślnicze • chleby na zakwasie 
grissini • masło solone • masło ziołowe 
masło truflowe
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Magiczne NapojeMagiczne Napoje


