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W PROCRAMIFE~

Stylowa oprawa balowa inspirowana paryska rewia

Gospodarze wieczoru - Diana i Maciej Kautz
Animacje Ashaki Dance Team
Muzyka na zywo: zesp6t Good Stuff oraz DJ

Wyjatkowe menu w wykonaniu szefa kuchni
Marka Soczewki i jego zespotu

Napoje oraz wybrane alkohole serwowane bez limitu

Fotospot oraz loteria z atrakcyjnymi nagrodami

ZAREZERWUJ JUZ DZIS
Tel. +48 730 808 792
E-mail: natalia.ignaszak@sheraton.com
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W tym roku Sylwester
ma smak szampana i puls paryskiej nocy.

~BAL SYLWESTRQWY =~

W oHERATON oOPOT HOTEL
81122025 == 20:00-3:00

SALA BALTIC PANORAMA
4506-=zt+o0s06ba soLb out
Miejsceprzy oknie—1700-zt/osoba soLbp out

SALA MARCO POLO
1250 zt / osoba
Miejsce na balkonie: 1100 zt / osoba

ZAREZERWUJ JUZ DZIS

Tel. +48 730 808 792
E-mail: natalia.ignaszak@sheraton.com

*Podane ceny sg cenami brutto.
Do Panstwa rachunku zostanie doliczona optata serwisowa w wysokosci 10%.
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~RYBY & OWOCE MORZAe

MALZE

Marinieres

OSTRYGI

Swieze ostrygi
mango, marakuja, truskawka, mieta,
limonka, cytryna, kolendra

TATAR
Stony tosos$, salsa z awokado, kawior
z pstraga

ZUPA

Bouillabaisse
podawana z rouille i bagietkg
na zakwasie

PRZYSTAWKI

Pieczone krewetki ze szparagami, olejem
kolendrowym, imbirem i limonka

Carpaccio z o$miornicy, satatka
z wodorostow wakame i kawior z mango

Dorsz marynowany w skorce cytryny
ze Swiezymi ziotami

DANIA GEOWNE
Sole Meuniere

Pstrag z migdatami

~DANIA MIESNEe~e

TATAR

Sezonowana wotowina z marynowanym
ogorkiem, szalotka i suszonym zoéttkiem

PRZYSTAWKI

Foie gras
gesia watrébka, jabtka, rodzynki

Rillettes
kaczka confit, brioche z tymiankiem

Paté en crolte
chutney gruszkowy, chleb na zakwasie

Pieczarki z cielecing i serem brie

WELLINGTON

Poledwica wotowa w ciescie francuskim
podawana z sosem tymiankowym

DANIA GLOWNE
Duszona golonka cieleca z warzywami

Poulet Marengo

kurczak duszony w pomidorach

z langustynkami, grzybami i jajkiem
na twardo

Organiczna jagniecina faszerowana
grzybami lesnymi i orzeszkami pinii

Medaliony wieprzowe z sosem Calvados
i karmelizowanymi gruszkami

DODATKI
Gratin ziemniaczany z truflami
Brukselka zapiekana z serem Gruyere

Pieczone purée ze stodkich
ziemniakoéw z pestkami
stonecznika i olejem dyniowym
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~DANIA WEGFTARIANSKIE e~

RISOTTO

Risotto z dynig i ricotta

ZUPA

Zupa z pieczonych kasztanow

PRZYSTAWKI

Bakfazan z konfiturg z czerwonej cebuli
i serem kozim

Quiche z porami i karmelizowanymi figami

Buratta z pomidorami, oliwkami
i Swiezg bazylia

Salade piémontaise z ziemniakami,
marynowanymi ogorkami, pomidorami
i estragonem

DANIA GEOWNE
Gratin z baktazanow
Zapiekanka z baktazanéw

Gnocchi z burakami z mascarpone
i orzechami

KACIK RZEMIESLNICZY

Sery witoskie i francuskie, truskawki,
orzechy, domowe grissini

Chleb, masto, koperek, trufle

~DESFRY & NAPOJF e~

DESERY
Sernik baskijski

Ciasto kokosowe
kokos, mango i marakuja, czekolada

Klasyczne tiramisu
Paris - Brest
Croquembouche
Gateau Opéra
Gateau Mont Blanc
Creme Brulé

Ciasto entremet z musem czekoladowym
i praling orzechowa

Fontanna czekoladowa z owocami
sezonowymi

STACJA NA ZYWO

Crépes Suzette z pomaranczami
i Cointreau

NAPOJE
Powitalny koktayjl
Kieliszek wina musujacego o potnocy
Wino biate i czerwone
Wodka
Woda, wybrane napoje bezalkoholowe

Kawa, herbata



