
C Z A S  N A  L U N C H
L U N C H  T I M E

Poniedziałek - Czwartek / Monday - Thursday
13:00 - 16:00

MENU 2-DANIOWE / 2-COURSE MENU: 60 PLN*
MENU 3-DANIOWE / 3-COURSE MENU: 70 PLN*

P O N I E D Z I A Ł E K  /  M O N D A Y

ZUPA /  SOUP

Chłodnik pomidorowy z fetą
arbuz, słony ser, świeża mięta
Chilled tomato soup with feta
watermelon, salty cheese, fresh mint

DANIA GŁÓWNE /  MAIN COURSES

Polędwiczka wieprzowa sous-vide
młode ziemniaki, zielone szparagi, 
sos tymiankowy
Sous-vide pork tenderloin
new potatoes, green asparagus, 
thyme sauce

Chrupiące placki z cukinii
cukinia, śmietanka z miętą
Crispy zucchini fritters
zucchini, mint cream

DESER /  DESSERT

Domowe ciasto z konfiturą z agrestu
Homemade cake with gooseberry jam

Wybierz jedną przystawkę i jedno danie główne. Menu 3-daniowe obejmuje również deser.
Choose one starter and one main dish. 3-course menu includes dessert.

W T O R E K  /  T U E S D AY

ZUPA /  SOUP

Zupa szczawiowa
świeży szczaw, jajko, kwaśna śmietana
Sorrel soup
fresh sorrel, egg, sour cream

DANIA GŁÓWNE /  MAIN COURSES

Stek z piersi indyka z grilla
młode ziemniaki z koperkiem, 
sos jogurtowo-ziołowy, mix sałat
Grilled turkey breast steak
new potatoes with dill, 
yogurt and herb sauce, mixed greens

Kaszotto z czosnkiem niedźwiedzim
szparagi, szpinak, ser bursztyn
Kaszotto with wild garlic
asparagus, spinach, amber cheese

DESER /  DESSERT

Kremowy sernik czekoladowy 
z konfiturą wiśniową
Creamy chocolate cheesecake 
with cherry jam



ŚRODA /  WEDNESDAY

ZUPA /  SOUP

Krem z zielonego groszku
mięta, chips lniany, oliwa ziołowa
Green pea soup
mint, flaxseed chips, herb-infused olive oil

DANIA GŁÓWNE /  MAIN COURSES

Pierś z kurczaka w panko
mizeria z ogórków i jogurtu, 
kopytka ziemniaczane, boczek
Chicken breast in panko breadcrumbs
cucumber and yogurt salad, 
potato dumplings, bacon

Tagliatelle
wiosenne warzywa, cytryna, ser bursztyn
Tagliatelle
spring vegetables, lemon, amber cheese

DESER /  DESSERT

Mini ptysie z wanilią i czekoladą
Mini cream puffs with vanilla and chocolate

CZWARTEK /  THURSDAY

ZUPA /  SOUP

Krem pomidorowy z domowym
makaronem
Cream of tomato soup with homemade pasta

DANIA GŁÓWNE /  MAIN COURSES

Konfitowane policzki wołowe
purée koperkowe, brokuł, 
ziołowy demi-glace
Braised beef cheeks
dill purée, broccoli, herb demi-glace

Kopytka ziemniaczane
zielony groszek, szparagi, ser bursztyn
Potato dumplings
green peas, asparagus, amber cheese

DESER /  DESSERT

Galaretka waniliowa z truskawkami
Vanilla jelly with strawberries

W cenę wliczone są kawa, herbata i napoje. / Price includes coffee, tea and soft drinks.

Uprzejmie informujemy, iż do Państwa rachunku zostanie doliczone 10% opłaty serwisowej.
We kindly inform you that 10% of service charge will be added to your bill.
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