
C Z A S  N A  L U N C H
L U N C H  T I M E

Poniedziałek - Czwartek / Monday - Thursday
13:00 - 16:00

MENU 2-DANIOWE / 2-COURSE MENU: 60 PLN*
MENU 3-DANIOWE / 3-COURSE MENU: 70 PLN*

P O N I E D Z I A Ł E K  /  M O N D A Y

ZUPA /  SOUP

Krem z zielonych warzyw
lubczyk, maślanka kaszubska, 
oliwa czosnkowa
Cream of green vegetables
lovage, Kashubian buttermilk,
garlic olive oil

DANIA GŁÓWNE /  MAIN COURSES

Szaszłyki drobiowe z cukinią i papryką
sos jogurtowy z cytryną, 
pieczone młode ziemniaki, koper
Chicken skewers with zucchini 
and bell peppers
yogurt sauce with lemon, 
roasted new potatoes, dill

Warzywa z grilla
sos jogurtowy z cytryną, 
pieczone ziemniaki, koper
Grilled vegetables
yogurt sauce with lemon, roasted potatoes,
dill

DESER /  DESSERT

Letnia tarta z owocami sezonowymi
Summer tart with seasonal fruit

Wybierz jedną przystawkę i jedno danie główne. Menu 3-daniowe obejmuje również deser.
Choose one starter and one main dish. 3-course menu includes dessert.

W T O R E K  /  T U E S D AY

ZUPA /  SOUP

Krem z kalafiora i pieczonego czosnku
chrust ziemniaczany, oliwa szczypiorkowa
Cauliflower and roasted garlic soup
Potato straws, chive oil

DANIA GŁÓWNE /  MAIN COURSES

Dorsz pieczony w ziołach
purée szczypiorkowe, świeży koper, 
młode warzywa
Cod baked with herbs
chive purée, fresh dill, tender vegetables

Tagliatelle z warzyw
kremowy sos pecorino
Vegetable tagliatelle
with a creamy pecorino sauce

DESER /  DESSERT

Sernik z musem ze świeżych owoców
Cheesecake with fresh fruit mousse



ŚRODA /  WEDNESDAY

ZUPA /  SOUP

Zupa rybna
olej koperkowy, sok z ogórka kiszonego,
warzywa korzeniowe
Fish soup
dill oil, pickled cucumber juice, 
root vegetables

DANIA GŁÓWNE /  MAIN COURSES

Kurczak panierowany
ziemniaki z masłem, koper, mizeria
Breaded chicken
buttered potatoes, dill, cucumber salad

Pory w śmietanie
ziemniaki z masłem, koper, mizeria
Leeks in cream
potatoes with butter, dill, cucumber salad

DESER /  DESSERT

Racuchy drożdżowe z truskawkami
Yeast pancakes with strawberries

CZWARTEK /  THURSDAY

ZUPA /  SOUP

Chłodnik ogórkowy
twaróg kaszubski, koper, oliwa ziołowa
Cucumber cold soup
Kashubian cottage cheese, dill, 
herb-infused olive oil

DANIA GŁÓWNE /  MAIN COURSES

Karkówka wieprzowa marynowana 
w ziołach
młode warzywa, purée szczypiorkowe,
jogurt czosnkowy
Marinated pork neck with herbs
fresh vegetables, chive purée, garlic yogurt

Pieczony kalafior
jogurt czosnkowy, migdały, bułka tarta 
z masłem
Roasted cauliflower
garlic yogurt, almonds, breadcrumbs
with butter

DESER /  DESSERT

Tarta cytrynowa 
Lemon tart

W cenę wliczone są kawa, herbata i napoje. / Price includes coffee, tea and soft drinks.

Uprzejmie informujemy, iż do Państwa rachunku zostanie doliczone 10% opłaty serwisowej.
We kindly inform you that 10% of service charge will be added to your bill.
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