
C Z A S  N A  L U N C H
L U N C H  T I M E

Poniedziałek - Czwartek / Monday - Thursday
13:00 - 16:00

MENU 2-DANIOWE / 2-COURSE MENU: 60 PLN*
MENU 3-DANIOWE / 3-COURSE MENU: 70 PLN*

P O N I E D Z I A Ł E K  /  M O N D A Y

ZUPA /  SOUP

Zupa z młodych buraczków
młode buraczki, ziemniaki, sok z cytryny,
świeży koper
Young beet soup
young beets, potatoes, lemon juice, fresh dill

DANIA GŁÓWNE /  MAIN COURSES

Filet z pstrąga pieczony na maśle
młode ziemniaki, koper, sos beurre blanc 
Butter-roasted trout fillet
new potatoes, dill, beurre blanc sauce

Kaszubskie zacierki 
śmietana, groszek, koperek 
Kashubian purees
sour cream, peas, dill

DESER /  DESSERT

Tradycyjna szarlotka na ciepło
Traditional warm apple pie

Wybierz jedną przystawkę i jedno danie główne. Menu 3-daniowe obejmuje również deser.
Choose one starter and one main dish. 3-course menu includes dessert.

W T O R E K  /  T U E S D AY

ZUPA /  SOUP

Krem z kalafiora
młody kalafior, prażone płatki migdałów,
zielona oliwa szczypiorkowa
Cauliflower soup
young cauliflower, toasted almond slivers,
green chive oil

DANIA GŁÓWNE /  MAIN COURSES

Filet z kurczaka
purée ziołowe, młode ogórki, sos ziołowy
Chicken fillet
herb purée, young cucumbers, herb sauce

Placki ziemniaczane na słodko
tarte ziemniaki, mus jabłkowy 
z cynamonem, jogurt naturalny
Sweet potato pancakes
grated potatoes, applesauce with cinnamon,
plain yogurt

DESER /  DESSERT

Klasyczny sernik z sosem malinowym
Classic cheesecake with raspberry sauce



ŚRODA /  WEDNESDAY

ZUPA /  SOUP

Chłodnik z rzodkiewki
maślanka, świeży ogórek, szczypiorek,
koperek
Radish cold soup
buttermilk, fresh cucumber, chives, dill

DANIA GŁÓWNE /  MAIN COURSES

Grillowana polędwiczka wieprzowa
purée ziemniaczane, sałata z dressingiem
miodowym, świeży szczypior
Grilled pork tenderloin
mashed potatoes, lettuce with honey
dressing, fresh chives

Kaszotto z pieczonym burakiem
pieczony burak, kozi ser, prażone orzechy
Kaszotto with roasted beets
roasted beets, goat cheese, toasted nuts

DESER /  DESSERT

Racuchy drożdżowe z truskawkami
Yeast pancakes with strawberries

CZWARTEK /  THURSDAY

ZUPA /  SOUP

Krem z pieczonej papryki i pomidorów
oliwa ziołowa, twaróg kaszubski, koper
Roasted pepper and tomato soup
herb-infused olive oil, 
Kashubian cottage cheese, dill

DANIA GŁÓWNE /  MAIN COURSES

Kotlet schabowy
młode ziemniaki, masło, koper, mizeria
Pork chop
new potatoes, butter, dill, cucumber salad

Kluski śląskie z sosem kurkowym
świeże kurki, śmietanka, młody szpinak
Silesian dumplings with chanterelle sauce
fresh chanterelles, heavy cream, 
baby spinach

DESER /  DESSERT

Chrupiąca beza z lekkim kremem
śmietankowym
Crispy meringue with light whipped cream

W cenę wliczone są kawa, herbata i napoje. / Price includes coffee, tea and soft drinks.

Uprzejmie informujemy, iż do Państwa rachunku zostanie doliczone 10% opłaty serwisowej.
We kindly inform you that 10% of service charge will be added to your bill.
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